ENTREES

Huitres de Camargue x6 12,00 €
Foie gras maison 19,00 €
compotée d'oignons

Tataki de boeuf 15,00 €
vierge thai - gel poivron

Tartare de thon 16,00 €

Mmangue CoCo

LA TABLE DE
LOUSTAU

Poisson entier selon arrivage poélée de [égumes croquants 28,00 €
Mi—cuit de thon poélée [égumes croquants 27,00 €
Effiloché de boeuf pomme de terre grenailles - légumes grillés 25,00 €
Magret de canard purée de patates douces - gingembre 27,00 €
sauce miel

SUGGESTIONS

Epaule d'agneau 29€/personne

wok de [égumes - pommes de terre grenaillles
Céte de taureau 36€/personne
wok de légumes - pommes de terre grenailles - jus de boeuf

DE%TS

Assiette de fromages 10,00 €

Dome chocolat 10,00 €
ganache chocolat - éclats de pistache - génoise chocolat - gel fraise - glace
pralinée noisette

Tartelette framboise 10,00 €
ganache montée chocolat blanc - gel framboise - framboises entieres
Salade de fruits 8,00 €

TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON - PECHE LOCALE
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